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Klassiker
Vorspeise/Hauptgang
.1 Rossli Tatar 18.- 31.-
. Unser Klassiker, das Original
: Appenzeller Beef / Haussauce / Gartenkresse

™ Dry age Tatar
' ' Krdftiges Angus-Tatar, 36 Tage mit Kréiiutern im Dry Ager gereift

";_-;_’. " Regionale Angus Kuh / Haussauce / Bergkrautern / Heu Dip

" Eine sommerliche Kreation, die seit Jahren ein Hit ist
#‘ Kalbs- Tatar / Haussauce / Sauerrahmsauce / Krauter

3 'f:{ «En Appezélle mos sowiso debii see»
= ' ~  Appenzeller beef / Haussauce / Speck / Mostbrockli / Kase

Tatar Beilagen
Jedes Tatar servieren wir mit Toast, Butter, Essiggurke, Zwiebeln und Tatar Garnitur
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Festival

Die Exoten

Vorspeise/Hauptgang '
Mexican Tatar 24.- 42 -
w1 Viva México
' Kalbs- Tatar / Tomaten Salsa / Mais / Jalapefios / Guacamole / Nachos

Toskana Tatar
& Mittelmeer Feeling- la Dolce Vita
' Kalbs- Tatar/Dorrtomaten /Limetten/Oliven/Rosmarin/ Basilikum Sorbet

Bayrlsches Tatar 22.-
| Die perfekte Kombination aus Wiirze und Geschmack, Tatar mit Senf!
| Appenzeller beef / Haussauce / Hausmacher Senf / Essiggurke / ein Schuss Bier

o #‘ Steakhouse BBQ Tatar 23.-
= ,I“ ¥ | Unsere rauchige Variante, auch in unseren Steakhouse weeks
E ' Appenzeller beef / Rauch BBQ Sauce / Honig / Brunnenkresse
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Aus dem Meer

Vorspeise/Hauptgang
18.- 29.-

in Norwegischer Klassiker
Geraucherter Lachs / Dill / Sauerrahm / Zwiebeln

o sf.: Thunfischtatar A
' Ein kleiner Geheimtipp vom Chef.
Frisches Tatar vom Thunfisch/Limetten/Zitronengras / Mango-Salsa/Wakame

Tatar Beilagen
Jedes Tatar servieren wir mit Toast, Butter, Essiggurke, Zwiebeln und Tatar Garnitur
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Die Extravagante

Vorspeise / Hauptgang
Streichelfarm Tatar 26.- 45.- )
) Geniessen Sie den Geschmack der Heimat, aus regionalem Natura Beef Filet und Whisky &
*.. - Streichelfarm Filet / Appenzeller Single Malt Whisky / Bergkrauter ‘

Wagyu Tatar 28.-
&% Der Wagyu-Geschmack wird grossgeschrieben, weil er so delikat und intensiv ist.
“ ' ' Wagyu von Gais AR / Gewlirze / Zwiebeln / sep. Haussauce

Vegi Variationen

ok T % & Broccoli Tatar 18.-
gl c!" | Der Geschmack von Tatar, nur ohne Fleisch probieren Sie jetzt unser Vegi Tatar!
- -. Broccoli / Frischkése / Sauerrahm / Granatapfel / Brunnenkresse

Tatar Beilagen
Jedes Tatar servieren wir mit Toast, Butter, Essiggurke, Zwiebeln und Tatar Garnitur




Landwirtschaftsbetrieb in Gais im Appenzellerland
30 Ha. Land. Es ist ein offentlich gemachter Betrieb

mit Spielplatz, Grillstelle und einem Gastrohauschen.

Es gibt viele verschiedene Tiere zu beobachten und
eine Streichelwiese. \

Wir haben Mutterkuhhaltung, vc\j wiegend Grauvieh,

eine Freibergerpferde Zucht und Mastschweine.
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Der Betrieb liegt auf 930 m.G.M. |
Das Futter fL'Jre\die Rinder und Pferde
§elber produzle\ri(Heu und Silage)
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